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             w Pucku 
                    TECHNIK TECHNOLOGII ŻYWNOŚCI  

 

...i wiesz co jesz  

 

Jeżeli kiedykolwiek zastanawiałeś się : 

 dlaczego czekolada jest taka smaczna ; 

 czy Actimel rzeczywiście jest zdrowy; 

 jak jeść by schudnąć lub przybrać na masie ?    
 

TEN ZAWÓD JEST WŁAŚNIE DLA CIEBIE !! 
 

 

Uzyskując dyplom technika technologii 

żywności możesz: 
 podjąć pracę w  zakładach produkujących żywność jako  kierownik zmiany, 

technolog, magazynier. 
 badać i oceniać produkty pracując w laboratorium lub SANEPIDZIE; 
 organizować dystrybucje żywności, pracując w hurtowni spożywczej lub jako 

kierowca: 
 zostać specjalistą ds. jakości  
 studiować na kierunku Technologia Żywności i Żywienie Człowieka – zostać 

dietetykiem    
 

Czy wiesz , że :  

 margaryna  zawdzięcza  swoją  konsystencję  dodatkowi 

„magicznych” substancji 

 w niektórych  kiełbasach  jest więcej wody niż mięsa ; 

 ciastka , chrupki , chipsy są takie  łamliwe  i  chrupiące  

dzięki zastosowaniu bardzo  prostych  i  tanich  metod 

 produkcja  cukru  zajmuje  24  godziny. 

 

Nasze zalety : 

 Świetna kadra nauczycielska 

 Dobre przygotowanie do egzaminów i matury 

 Wysokie miejsca w olimpiadach i konkursach wiedzy o żywności 

 Kontakty z wieloma zakładami przetwórczymi w ramach wycieczek i praktyk 

 Projekty i wymiany zagraniczne; 

 
 
 



            
 
 
 
 
 
 
 
 
Pamiętaj !!  
           Zdobywając zawód możesz podjąć   

pracę i dalej uczyć się i 
rozwijać!  

               
              

 


