
                          zawód: 

TECHNIKUM                                                            KELNER 
 

Gimnazjalisto! 
Zadaniem kelnera jest obsługa klientów w restauracjach, kawiarniach, barach, 

pubach i innych tego typu lokalach, a także gości na przyjęciach, bankietach, 

koktajlach i innych imprezach. 

 

Gdy wybierzesz ten kierunek kształcenia, nauczymy Cię: 

 

 właściwego obsługiwania gościa stosując różne techniki,  

 projektowania aranżacji sal i pomieszczeń konsumpcyjnych oraz ich 

wyposażenia,  

 doradzania i udzielania informacji konsumentowi na temat podstawowych 

potraw i napojów,  

sporządzania i wykańczania dań przygotowywanych bezpośrednio w sali 

konsumpcyjnej,  

 obsługi wszelkiego rodzaju przyjęć okolicznościowych, imprez 

gastronomicznych, 

 obsługi kelnerskiej kongresów, targów, wystaw, bankietów, spotkań, 

konferencji i podobnych imprez. 

 

    W naszej szkole zdobędziesz     

następujące kwalifikacje: 

T.9. Wykonywanie usług kelnerskich 

T.10. Planowanie usług gastronomicznych 

 

Po ukończeniu kształcenia będziesz mógł podjąć pracę: 

 w  restauracjach, kawiarniach, pensjonatach, domach wczasowych, 

 w zakładach gastronomicznych prowadzone przez hotele, 

 na statkach i promach. 



 

      

 

 

 

 

 

Zawód kelnera 

to pewnego rodzaju sztuka,  

której możesz nauczyć się 

     w naszej szkole 

 


