TECHNIKUM

Gimnazjalisto!

Zadaniem kelnera jest obstuga klientow w restauracjach, kawiarniach, barach,
pubach i innych tego typu lokalach, a takze gosSci na przyjeciach, bankietach,
koktajlach i innych imprezach.

6dy wybierzesz ten kierunek ksztatcenia, nauczymy Cie:

wtasciwego obstugiwania gosScia stosujac rozne techniki,

projektowania aranzacji sal i pomieszczen konsumpcyjnych oraz ich
wyposazenia,

doradzania i udzielania informacji konsumentowi na temat podstawowych
potraw i napojow,

sporzqdzania i wykanhczania dan przygotowywanych bezposrednio w sali
konsumpcyjnej,

obstugi wszelkiego rodzaju przyjec okolicznoSciowych, imprez
gastronomicznych,

obstugi kelnerskiej kongresow, targow, wystaw, bankietow, spotkan,
konferencji i podobnych imprez.

W naszej szkole zdobedziesz
nastepujqce kwalifikacje: , g T sz oy
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T.9. Wykonywanie ustug kelnerskich
T.10. Planowanie ustug gastronomicznych

Po ukonczeniu ksztatcenia bedziesz mogt podjaé prace:

e w restauracjach, kawiarniach, pensjonatach, domach wczasowych,

e w zaktadach gastronomicznych prowadzone przez hotele,
e na statkach i promach.




Zawod kelnera

to pewnego rodzaju sztuka,

ktorej mozesz nauczy¢ sie
w nhaszej szkole



