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KIERUNKI KSZTAŁCENIA:

Technikum (5-letnie):

Technik informatyk - TEN ZAWÓD DA CI PEWNĄ PRZYSZŁOŚĆ # będziesz 

zajmował się konfiguracją, instalacją i utrzymaniem sprzętu komputerowego oraz 

oprogramowania # w przyszłości możesz być odpowiedzialny za obsługę sieci 

komputerowych w firmie, zarządzanie serwerami, instalację i konfigurację 

systemów operacyjnych czy programów użytkowych # zdobędziesz umiejętność 

zajmowania się wsparciem technicznym dla użytkowników końcowych, rozwią-

zywaniem problemów związanych z awariami sprzętu czy oprogramowania oraz 

prowadzeniem działań zabezpieczających przed atakami cybernetycznymi # jesteś-

my Akademią CISCO # prowadzimy szkolenia z Cisco CCNA # instalacja, 

okablowanie strukturalne, konfiguracja i zarządzanie średniej wielkości sieciami 

teleinformatycznymi nie sprawia uczniom naszej szkoły problemu # posiadamy 

pięć w pełni wyposażonych w nowoczesny sprzęt pracowni komputerowych # po-

siadamy drukarkę 3D # dysponujemy pracownią mikroprocesorów # posiadamy 

oprogramowanie w ramach Microsoft Azure oraz Microsoft Office 365 Online 

# firma z dowolnej branży, korporacja, instytucja publiczna - wszędzie tam, gdzie 

istnieje potrzeba obsługi informatycznej - mogą być miejscem Twojej pracy.

Technik mechanik - NOWOCZESNY PRZEMYSŁ NA CIEBIE CZEKA # pracow-

nie praktycznej nauki zawodu są wyposażone w nowoczesny, specjalistyczny 

sprzęt # na uczniów czeka symulator spawania, który dzięki wykorzystaniu 

technologii wirtualnej rzeczywistości-VR pozwala na bezpieczne wprowadzenie 

ucznia do zagadnień oraz czynności związanych z nauką spawania # wypo-

sażenie wszystkich pracowni skonsultowano z pracodawcami więc nauka 

przebiega w takich samych warunkach jak praca w przedsiębiorstwach 

# spotkasz się z zadaniami z zakresu wykonywania prac projektowych, 

produkcyjnych i remontowo - instalacyjnych # nauczysz się montażu, naprawy 

oraz konserwacji # będziesz pracował z narzędziami, takimi jak pompy, 

sprężarki, przenośniki cieczy czy dmuchawy # zdobędziesz wiedzę związaną 

z obsługą wentylatorów, napędów czy przekładni # będziesz umiał poprawnie 

wykrywać oraz usuwać przyczyny awarii i uszkodzeń, a także wymieniać zużyte 

lub uszkodzone elementy w maszynach czy urządzeniach # szkoła współ-

pracuje z pracodawcami Oltrans, Szkuner, Dr Oetker, Zoeller Tech, Fabryka 

Maszyn Pomech # prowadzone są dodatkowe zajęcia w  pracowni spawania 

metodami MAG, TIG, MMA.

Technik ekonomista - DOŁĄCZ DO NAJLEPSZYCH # posiada-

my nowoczesną pracownię wyposażoną w  laptopa dla każdego 

ucznia oraz oprogramowanie Insert GT # by kształcić przyszłych 

fachowców z  branży ekonomicznej współpracujemy z lokalnymi 

instytucjami i firmami jak Bank Spółdzielczy w Pucku, Urząd 

Skarbowy, które dzielą się z nami wiedzą i doświadczeniem oraz 

oferują miejsce na odbycie praktyk zawodowych # bierzemy 

udział w konkursach, olimpiadach przedmiotowych np. Olimpia-

da Wiedzy Ekonomicznej i odnosimy sukcesy # partnerska 

współpraca łączy nas z Sopocką Akademią Nauk Stosowanych, 

Uniwersytetem Morskim, Wyższą Szkołą Administracji i Biznesu 

w Gdyni, które prowadzą dla nas zajęcia i warsztaty # ekono-

mista to współczesny zawód dający wiele możliwości realizacji 

swojej ścieżki zawodowej poprzez pracę w urzędach, handlu, 

księgowości, marketingu, finansach oraz logistyce # uczniowie 

otrzymują wiedzę i umiejętności w zakresie planowania i prowa-

dzenia działalności gospodarczej, sporządzania dokumentacji 

księgowej, magazynowej, pism handlowych, spraw kadrowo - 

płacowych. 



Technik logistyk - POZNAWA J NOWE ROZWIĄZANIA 

# będziesz specjalistą odpowiedzialnym za organizację 

przepływu towarów # zajmiesz się kontrolą magazynów, 

planowaniem zaopatrzenia i procesów produkcyjnych oraz 

koordynacją procesu dystrybucji # nauczysz się kontrolować 

koszty # w pracy logistyka kluczową rolę odgrywa znajomość 

języków obcych (zwłaszcza angielskiego) - w naszej szkole 

kładziemy na to nacisk # ważna jest także dobra znajomość 

obsługi komputera - posiądziesz tę umiejętność # nabędziesz 

umiejętność analizy informacji płynących z rynku i bieżącej 

optymalizacji kosztów oraz właściwej koordynacji procesów 

# nauczymy Cię pracy pod presją czasu i szybkiego podejmo-

wania decyzji # organizujemy wyjazdy studyjne do uczelni i na 

targi branżowe połączone ze zwiedzaniem znanych firm 

# posiadamy jedną z najnowocześniejszych w Polsce pracowni 

logistycznych oraz symulator wózka widłowego.

Technik żywienia i usług gastronomicznych - ZAWSZE 

W MODZIE # nauczysz się obsługi gastronomicznej wszelkich 

wydarzeń # nabędziesz umiejętność sporządzania planu 

produkcji gastronomicznej # będziesz oceniał jakość produktów 

oraz gotowych potraw i napojów # poznasz zasady obróbki  

wstępnej oraz obróbki termicznej # nauczysz się dekorować 

posiłki # będziesz sporządzał różnorakie potrawy i napoje 

# wprowadzamy Cię w tajniki racjonalnego  żywienia # nauczysz 

się obsługi maszyn oraz urządzeń gastronomicznych # poznasz 

zasady prawidłowej obsługi konsumenta # będziesz miał 

możliwość brać udział w płatnych stażach zawodowych 

w restauracjach # zorganizujemy dla Ciebie wyjazdy studyjne 

i wycieczki dydaktyczne do renomowanych hoteli i restauracji 

# organizujemy warsztaty kulinarne # współpracujemy z Uni-

wersytetem Morskim # uczestniczymy w targach branżowych 

i imprezach okolicznościowych # nasze pracownie są wyposa-

żone w nowoczesny sprzęt # absolwenci tego kierunku mogą 

pracować w hotelach, restauracjach, na promach oraz  prowa-

dzić własną firmę. 

Liceum Ogólnokształcące – Pożarnicze – klasa mundurowa 
NOWOŚĆ! – DOŁĄCZ W SZEREGI STRAŻY POŻARNEJ # uczniowie klasy 
pożarniczej będą odbywali zajęcia zgodnie z programem nauczania 
zawierającym wszystkie elementy przeszkolenia, niezbędne do 
podejmowania działań w ramach Krajowego Systemu Ratowniczo-
Gaśniczego # prowadzącymi zajęcia zawodowe będą  funkcjonariusze 
PSP, na co dzień biorący udział w różnego rodzaju działaniach 
ratowniczo-gaśniczych # uczniowie liceum o profilu pożarniczym 
pozyskają najaktualniejszą wiedzę z zakresu pożarnictwa, a ponadto  
będą mieli unikalną możliwość do kontaktu, ćwiczeń oraz korzystania z 
doświadczeń ratowników różnych specjalności # na zajęciach  gośćmi 
będą ratownicy, nurkowie, ratownicy medyczni czy też członkowie 
specjalistycznych grup ratownictwa  # podczas zajęć przekazywane 
będą  uniwersalne wartości, które powinny przyświecać każdemu 
młodemu człowiekowi, wiążącemu swoją przyszłość z wstąpieniem w 
szeregi służb ratowniczych takie jak: chęć pomocy innym, szacunek do 
munduru oraz odpowiednia # prowadzone zajęcia będą 
przygotowywały do podjęcia służby w szeregach PSP i OSP, a także 
przygotowanie do dalszej edukacji w jednej ze szkół pożarniczych # 
absolwent po pomyślnym ukończeniu kursu będzie ponadto gotowy do 
wzięcia udziału w realnych działaniach ratowniczo-gaśniczych w 
jednostkach OSP w ramach KSRG 



WIELOZAWODOWA - # JEŚLI NIE ROBISZ W ŻYCIU TEGO CO LUBISZ, 

MARNUJESZ CZAS # możesz uczyć się w dowolnie wybranym zawodzie 

# przedmioty ogólnokształcące odbywają się w szkole # przedmioty  

zawodowe  odbywają  się  na  kursach. 

Branżowa szkoła I stopnia (3-letnia):

Kucharz - APETYT PRZYCHODZI W MIARĘ JEDZENIA # nauczysz się  sporządzać 

potrawy i napoje # nabędziesz umiejętności oceny jakości surowców, odpowie-

niego przechowywania żywności, przygotowania produktów oraz stanowiska 

pracy # będziesz obsługiwał sprzęt gastronomiczny # podczas  zajęć w pracowni 

gastronomicznej będziesz przygotowywał dania zimne oraz gorące, a także 

wykonywał czynności związane z ekspedycją potraw i napojów # zajęcia praktycz-

ne odbywają się w profesjonalnie wyposażonej pracowni gastronomicznej oraz 

u pracodawców - w renomowanych hotelach i restauracjach # organizujemy

warsztaty kulinarne oraz wycieczki dydaktyczne do hoteli i restauracji # współpra-

cujemy z szefami kuchni # uczniowie mają możliwość udziału w płatnych stażach

zawodowych.

Mechanik pojazdów samochodowych - DOBRY ZAWÓD W ZASIĘGU RĘKI 

# nabędziesz umiejętności przyjmowania pojazdów do przeglądu lub naprawy oraz 

sporządzania protokołów przyjęcia, a także sprawdzania działania pojazdu oraz jego 

zespołów za pomocą urządzeń diagnostycznych # nauczysz się usuwania usterek 

w zespołach i układach pojazdów i dokonywania wymiany płynów eksploatacyjnych 

pojazdu, sprawdzania i ustawiania zbieżności kół pojazdu # będziesz kontrolował 

ustawiania świateł pojazdu, a także wykonywał prace demontażowo-montażowe 

# nauczysz się naprawy i regulacji zespołów i podzespołów pojazdu, w tym silnika, 

skrzyni biegów, sprzęgła, układu hamulcowego, kierowniczego, zawieszenia i innych 

# będziesz wykonywał rozliczenia kosztów obsługi i napraw.

Mechanik - monter maszyn i urządzeń - SOLIDNE PRZYGOTO-

WANIE I PEWNA PRZYSZŁOŚĆ # nabędziesz umiejętności wykony-

wania przeglądów, konserwacji i napraw różnego rodzaju maszyn 

i urządzeń # będziesz sprawdzał stan techniczny maszyn i urządzeń 

metodami diagnostycznymi # nauczysz się kontrolowania, regulowa-

nia, przeprowadzania prób po naprawach, instalowania i uruchamia-

nia obiektów technicznych na stanowisku pracy # absolwenci mogą 

znaleźć zatrudnienie w przedsiębiorstwach przemysłu metalowego 

i maszynowego, przedsiębiorstwach obsługowo-naprawczych, 

firmach zajmujących się wytwarzaniem i eksploatacją urządzeń tech-

nicznych. 

Fryzjer - NIC TAK NIE POPRAWIA HUMORU, JAK NOWA FRYZURA # nauczysz się  

stylizacji włosów zgodnie z życzeniem klienta # będziesz uczył się umiejętnego strzyżenia 

i modelowania włosów # będziesz pielęgnował włosy oraz wykonywał  zabiegi chemiczne 

np. farbowanie # nabędziesz umiejętność doradztwa klientowi w zakresie zmiany fryzury 

# nauczysz się zasad pielęgnacji brody # bierzemy udział w konkursach i targach 

fryzjerskich # współpracujemy ze Studiem Sztuki Da Capo Al Fine # posiadamy nowo-

czesną pracownię fryzjerską # bierzemy udział w targach branżowych. 

Ślusarz - BĄDŹ FACHOWCEM, W BRANŻY, KTÓRĄ SIĘ INTERESUJESZ

# nauczysz się wykonywania elementów maszyn, urządzeń oraz sprzętu pow-

szechnego użytku metodami obróbki ręcznej i maszynowej, np. toczeniem, 

frezowaniem, szlifowaniem # wykonasz połączenia metodami nitowania, 

spawania, lutowania, zgrzewania # naprawisz i dokonasz konserwacji 

elementów maszyn, urządzeń i  narzędzi oraz sprzętu powszechnego użytku 

# wykonasz i naprawisz ozdobną galanterię metalową (ślusarstwo arty-

styczne).



Realizujemy projekt „PCKZiU w Pucku kształci zawodowo 

w Europie”. W ramach działań z tym związanych, odbywają  się 

dwie mobilności trwające cztery tygodnie: pierwsza - paździer-

nikowa objęła staże w hiszpańskiej Maladze, druga - majowa, 

na którą czekamy z niecierpliwością, obejmie staże w portugal-

skim Setúbal. Staże realizowane są przez uczniów, kształcących 

się w zawodach Technik logistyk, Technik żywienia i usług 

gastronomicznych oraz Kucharz.

Bezpłatny udział 
w stażach zagranicznych

Szkoła usytuowana jest blisko dworców PKS i kolejowego, a także centrum Pucka.

Skraca to czas dojazdu do szkoły i daje to wiele ciekawych możliwości na zorganizowanie 

czasu wolnego i dodatkowe zajęcia. Edukampus przy szkole to również miejsce, 

gdzie młodzież  chętnie  się  spotyka.

LOKALIZACJA:

„Wyjazd na praktyki zagraniczne do Hiszpanii dał mi no-

we doświadczenia kulinarne. Nauczyłem się sporządzać 

potrawy kuchni andaluzyjskiej. Restauracja, w której 

odbywałem praktykę, serwowała szeroki asortyment 

tapas - popularnych przekąsek. Spotkałem też wielu 

ciekawych ludzi, miałem możliwość poznać podstawy ję-

zyka hiszpańskiego. Zobaczyłem wiele pięknych miejsc. 

W mojej pamięci zapisał się najbardziej Gibraltar 

i Caminito del Rey. Warto nabyć tego typu doświadcze-

nia. Polecam wszystkim. ”

Filip Hintzke, klasa 3 

Technik żywienia i usług gastronomicznych

„Udział w projekcie „PCKZiU w Pucku kształci zawodowo 

w Europie” był niesamowitym doświadczeniem. Praca 

w Hiszpanii pozwoliła mi poszerzyć swoje horyzonty 

i sprawdzić dotychczas zdobytą wiedzę w praktyce. Była 

to doskonała okazja do poznania nowych umiejętności, 

a konieczność porozumiewania się w obcym języku 

stanowiła ciekawą i owocną formę jego nauki. Oczywi-

ście, mieliśmy też czas na przyjemności - odwiedzanie 

urokliwych miejsc i napawanie się śródziemnomorskim 

klimatem. Gdybym mógł to z pewnością pojechałbym 

jeszcze raz!”

Piotr Lessnau, klasa 5 

Technik logistyk

Uczestnicy stażu w Maladze o swoich doświadczeniach:



Szkoła jest wyjątkowa ponieważ: # panuje u nas życzliwa, miła atmosfera # mamy bardzo wysoką 

zdawalność egzaminów zawodowych # przedmiotów zawodowych uczą u nas specjaliści z różnych branż 

# organizujemy ciekawe wycieczki dydaktyczne - to jedna z pozaszkolnych form realizacji podstawy programowej 

# podążamy za nowoczesnymi trendami # oferujemy zajęcia z żeglarstwa z możliwością zdawania egzaminu na 

patent żeglarza jachtowego # współpracujemy z Puckim Hospicjum im. Ojca Pio # organizujemy akcje 

krwiodawstwa # wspieramy naszych sportowców # prowadzimy sekcję piłki siatkowej dla dziewcząt i chłopców 

# organizujemy dla uczniów obchody Światowego Dnia Turystyki, Światowego Dnia Języków, Światowego Dnia 

Przedsiębiorczości # współpracujemy z wyższymi uczelniami, gdzie uczestniczymy w zajęciach laboratoryjnych 

i wykładach: Uniwersytetem Morskim, Akademią Marynarki Wojennej Politechniką Rzeszowską, Wyższą Szkołą 

Bankową w Gdańsku, Wyższą Szkołą Administracji i Biznesu, Sopocką Szkołą Wyższą, Wyższą Szkoła Logistyki 

# organizujemy wiele szkolnych konkursów i przygotowujemy do konkursów międzyszkolnych # bierzemy udział 

w lokalnych wydarzeniach # prowadzimy koło muzyczno-taneczne - rozwijamy talenty # prowadzimy koło 

fotograficzne - pielęgnujemy Wasze pasje # organizujemy noce filmowe - przyjemna forma integracji # prężnie 

działa koło wolontariatu # nasi pedagodzy i psycholog pomagają w rozwiązywaniu problemów i trudnych sytuacji 

# nauczyciele  wspierają  uczniów  ze  specyficznymi  potrzebami.



Jeśli kochasz taniec, śpiewasz, żeglujesz, masz duszę artysty, 

robisz zdjęcia, trenujesz, lubisz pomagać innym lub po prostu 

szukasz swojej drogi, rozwijaj swoje talenty z nami. Obierz 

właściwy kierunek PCKZiU w Pucku. Od ponad 75 lat kształcimy 

w wielu zawodach. Być może uczyli się w naszych murach Twoi 

dziadkowie, rodzice, a może rodzeństwo? Poczuj klimat tego 

miejsca. Odwiedź nasze media społecznościowe - z nami nie 

będzie nudy! Dołącz do największej rodziny szkolnej w Powiecie 

Puckim. Czekamy na Ciebie!

   Zapraszam 

Grzegorz Pałucki - Dyrektor PCKZiU w Pucku

Dodatkowe atuty:

# modernizujemy szkołę dla naszych uczniów

# EDUKAMPUS  jest miejscem, gdzie młodzież 

może się spotykać . Znajduje się w nim: woda 

w wirującej kuli, magiczne stożki, kołyska 

Newtona, dwa zwierciadła, fala wahadeł, 

kalejdoskop, ławki dla uczniów z możliwością 

ładowania telefonów

#  mamy Szkołę dla dorosłych, gdzie można 

kontynuować naukę: - w Liceum 

Ogólnokształcącym, w  Branżowej Szkole II 

Stopnia,  w Szkole Policealnej w zawodzie 

Technik Administracji, Technik usług 

kosmetycznych (NOWOŚĆ!!!) oraz na 

Kwalifikacyjnych Kursach Zawodowych w 

różnych zawodach, aktualnie to Technik 

Rachunkowości, Technik Spawalnictwa, 

Technik Przemysłu Mody, Rolnik, Krawiec

# współpracujemy z Fundacją Inspirujące Przykłady, 

która powstała jako swojego rodzaju pomost między 

szkołami i firmami. Pokazują oni młodym ludziom, 

którzy stają przed życiowymi wyborami, czym jest 

przedsiębiorczość i jak wygląda rynek pracy. W ramach 

tej współpracy zgłaszamy naszych uczniów do 

Akademii Alkantara, która wspiera rozwój kompetencji 

biznesowych młodych ludzi i  zapewnienie im lepszego 

startu na rynku pracy

# realizujemy staże zagraniczne

# bierzemy udział w konkursach branżowych

# współpracujemy ze specjalistami branż, w których 

kształcimy

# wraz z Uniwersytetem Morskim w Gdyni realizujemy 

projekt „Rejs do nauki”




